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朋友圈餐饮类句子

 

1.东门买彘骨，醢酱点橙薤。蒸鸡最知名，美不数鱼鳖。

2.人世间，酸甜苦辣，若长良川。

3.
舟山最有名的要数海鲜了，每当秋天，人们最爱吃的梭子蟹便上市了，
它肉质鲜嫩，味道鲜美，是桌子上的佳肴。

4.
紫驼之峰出翠釜，水精之盘行素鳞；犀箸餍饫久未下，鸾刀缕切空纷纶
；黄门飞鞚不动尘，御厨络绎送八珍。

5.盐水鸭皮白柔嫩、肥而不腻、香鲜味美，具有香、酥、嫩的特点。

6.时绕麦田求野荠，强为僧舍煮山羹。

7.
霜余蔬甲淡中甜，春近录苗嫩不蔹。采掇归来便堪煮，半铢盐酪不须添
。

8.刀工精细，烧出来的鱼片肉质鲜美嫩滑，好吃极了。

9.
从进入厨房的瞬间开始，你们就肩负着烹饪美食的责任。这无关经验和
立场。

10.
用刀切开它，可以看见那鲜红的瓜肉，里面一颗籽也没有，还没有吃到
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嘴里，就闻到一股淡淡的清香，你咬一口，嘴唇上舌头上同时染满了鲜
红的。

11.
一打开盖子，一股浓浓的鱼香扑鼻而来，勾起了肚子里的谗虫。就酸光
闻不吃，也能把人给谗倒，令人胃口大开！

12.
这鱼肉质细嫩，汤酸香鲜美，微辣不腻，鱼片嫩黄爽滑。鱼汤中布着一
层鲜红辣椒，把那一片片白色的鱼肉衬得分外诱人。夹一片放进嘴里，
酸酸嫩嫩的，味道简直是妙不可言。

13.
肥嫩的肉质被烤得焦黄脆嫩，浓香的汁液包裹在周围，在灯光下泛出点
点的油光，扑鼻的香味阵阵袭来。

14.色如玉版猫头笋，味抵驼峰牛尾猩。

15.东门买彘骨，醢酱点橙薤。蒸鸡色如玉版猫头笋，味抵驼峰牛尾猩。

16.品位美食，而不是品位菜单，烧一锅好菜，也绝不是烧钱。

17.
烤红薯焦糊糊的，周身满是草灰，嗅一嗅，香喷的气味马上会进入你的
五脏六腑，令你"口水直流三千尺"。

18.看到鱼我的口水直流，吃鱼时我狼吞虎咽。

19.鲜鲫食丝脍，香芹碧涧羹。

20.盐水鸭皮白柔嫩肥而不腻香鲜味美，具有香、酥、嫩的特点。

21.
西瓜的品种也很多，有甜津津的无籽瓜；有瓜皮特别脆的爆炸瓜；有水
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分特多的水蜜瓜；还有小巧玲珑的凤瓜。

22.
小混沌，个小，皮薄，只要往开水中一捞，就能盛入碗中，吃上一口，
好鲜美！

23.小饼如嚼月，中有酥和饴。

24.
海绵蛋糕卷口感非常柔软，绵滑，搭配上淡淡的香橙味道，吃在嘴里有
一种幸福的味道。

25.
先夹一块豆腐，然后加一些汤水，再有一些香浓可口鱼肉，嫩嫩的，油
而不腻，酸中带辣，令人回味无穷，唇齿留香。这酸菜鱼真是堪称人间
美味！

26.无竹令人俗，无肉使人瘦。不俗又不瘦，竹笋焖猪肉。

27.
那水灵灵、红艳艳的枣像天上密密麻麻、闪闪烁烁的繁星，一个个都眨
着调皮的眼睛。

28.
秋来霜露满园东，芦菔生儿芥生孙。我与何憎同一饱，不知何苦食鸡豚
。

29.秦烹惟羊羹，陇馔有熊腊。

30.
只要吃到软软的奶酪蛋糕，就什么郁闷都没有了，软软香香的，是最好
的安慰自己或犒劳自己的小礼物！

31.
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净洗铛，少着水，柴头罨烟焰不起；待他自熟莫催他，火候足时他自美
。黄州好猪肉，价贱如泥土；富者不肯吃，贫者不解煮。早晨起来打两
碗，饱得自家君莫管。

32.回味无穷，入口即化。

33.扬州鲜笋趁鲥鱼，烂煮春风三月初。

34.
粉红色的蛋糕来自大自然的鲜明而清新的粉红色，涂抹在可爱的花朵上
，还有灿烂的蝴蝶轻轻驻足。不是童话，却胜似童话。讨好味觉的艺术
得到了淋漓尽致的发挥。

35.
酸菜鱼刚一端上来时，那扑鼻的香味立刻迎面而来，香飘满屋，保证让
你口水直流。

36.
虾肉味道鲜美，回味万千。尤其是品尝完龙虾肉之后，可以汤汁拌饭，
美味之极！

37.
粽子用绿色的芦叶包着纯白的糯米和红色的枣子，煮熟后，剥开芦叶，
只见米团里仿佛嵌着几颗深红油亮的玛瑙，非常好看。

38.人间定无可意，怎换得玉脍丝莼。

39.
看着桌上的鱼，真香啊！我直流口水，都快忍不住把它们全吃进肚子。

40.老阚厨房之山东扒鸡、梁记烧腊店之烧鹅。

41.
豆腐西红杭汤：豆腐切成手指大小的块，西红杭切块，锅里放油烧热，
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倒入豆腐，加入盛汤用的盆子的半盆水，放少量盐、鸡精、味精，烧开
后再烧3分钟，倒入西红杭烧开盛入盆子。

本文链接：https://duanjuziku.com/duanjuzi/ory4xzay7p.html
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